GRENANDISE

La folie des collines
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Rosé 100% Grenache
IGP PAYS D'OC

CARACTERES ORGANOLEPTIQUES

Couleur rose bonbon, friand et facile & boire, ce vin
rosé d'été révele des arbmes de cerise et de groseille.
La bouche est gourmande et fruitée.

ACCORDS METS & VIN
Apéritif, Entrées, Grillades.

DISTINCTIONS 2019

ARGENT Concours Général Agricole de Paris
ARGENT Concours régional des vins Occitanie

TEMPERATURE DE SERVICE & DUREE DE GARDE

Servir entre 8 et 10°C. A boire dans I'année.

RENDEMENT & TERROIR
75 hi/ha. Sols argilo-calcaires de bas de pente.

La folie des collines

VINIFICATION

Pressurage pneumatique et fermentation & basses
températures. Elevage en cuves inox.

DESCRIPTION
Bouteille Lux Natura Blanche. Capsule & vis. Carton de-
bout de 6 bouteilles.

Disponible en Bag in Box SL.
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